Vorspeisen

Chnoblibrot 8.00
Beefsteak Tartar mit Toast und Butter 18.00
Antipasti-Teller

Rohschinken, Salami, Coppa und eingelegtes Gemise 18.00

Suppen

Bouillon mit Fladli 8.50
Gulaschsuppe 9.50
Salate

Griner Salat 7.50
Gemischter Salat 9.00
Schissel voller Blatt- und Gemisesalate

zum Teilen oder fiir den grossen Hunger allein 17.00
Nusslersalat

mit Adelbodner Trockenfleisch und Hobelkase 16.50

Feine Pasta und vegetarische Gerichte

Spaghetti Napoli 18.00
Tomatensauce und Basilikum
Ravioli Grande Provenzale 22.00

gefillt mit Frischkdse und Krdutern
an Haselnussbutter und Karamellbirne

Penne Chuenisbargli 27.00
Rindswiirfel und Pilze in Rahm

Waldpilzrisotto 25.00
mit kleinem Gemiise

Gemiuseteller «Wildstrubel» 24.00

Saisongemiise serviert mit «Gschwellten» und Quarksauce

Spezialitaten vom Holzkohlen-Grill

Holzhackersteak (vom Schwein) 200 g 20.00
Rindsfilet 200 g 39.00
Entrecbte 200 g 35.00
Lammrckenfilet 180 ¢g 34.00
Riesenkrevetten mit Knoblauchsauce 8 Stiick 33.00
Grill-Hit

Grillspiess «Wildstrubel» 250 g 37.00

vom Schwein, Kalbs und Rind
mit Zwiebeln und Speck gespickt

Zu allen Grilladen servieren wir lhnen unsere hausgemachte Krauterbutter oder Sauce Béarnaise.

Beilagen

Nudeln, Reis, Pommes frites 4.50
«Gschwellti» mit Quarksauce 4.50
Kartoffelgratin, Butterrosti 6.50

Gemusegarnitur 7.50



Ab 2 Personen

Chateaubriand

vom Holzkohlengrill

mit Gemusegarnitur
und Sauce Béarnaise
Beilage nach Wahl

Fondue Chinoise

mit Geflligel, Rindfleisch und frischen Friichten

Fondue Bourguignonne

mit Rindfleisch

Zu den Fleischfondues servieren wir Ihnen unsere feinen Saucen,
einen gemischten Salat und Pommes frites oder Butterreis.

Kasefondue 200g p.P. 25.00

Tellergerichte

Zanderfilets meuniére

gebraten, mit Krautern, Reis und Gemise
Paniertes Schweinsschnitzel

mit Tagesgemiise und Pommes frites
Schweinsschnitzel

mit Champignons-Rahmsauce und Butternudeln
Saltimbocca mit Safranrisotto
Kalbsgeschnetzeltes nach Zircher Art

mit Butterrosti

Kalbs-Cordonbleu

mit frischem Marktgemise und Pommes frites

Desserts

Verlangen Sie bitte unsere Dessertkarte —

und fragen Sie nach nach unserem aktuellen Tages-Dessert!
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